


A WARM  
WELCOME
TO ZA ZAA.  

ENJOY!

“When you have more than you need, build a longer table not a higher fence.“  
So lautet das Motto und die Philosophie unseres Restaurants mit libanesischer Küche.  

Wir haben auch alle Gründe dazu die Tische zu erweitern; denn unsere Spezialitäten  
sind warme und kalte, vegeta rische oder vegane Mezzes, welche wir in  

verschiedenen Variationen ganz nach dem Prinzip des „gemeinsamen Essens und Teilens“  
servieren. Zu den mit warmem Pitabrot aufge tischten Gerichten bieten  

wir abwechslungs reiche, passende, liebevoll und frisch zubereitete Drinks an.



GETRÄNKE | DRINKS



FRÜHLINGSERWACHEN 10,5
Weisswein mit Mineralwasser & Holundersirup
SPRING AWAKENING
White wine with sparkling water & elderflower syrup

SOMMERNACHTSTRAUM  10,5
Weisswein mit Mineralwasser & Rosensirup
A MIDSUMMER NIGHT’S DREAM
White wine with sparkling water & rose blossom syrup

HERBSTGEFLÜSTER  10,5
Weisswein mit Mineralwasser & Goldmelissensirup
AUTUMN WHISPERS
White wine with sparkling water & bee balm syrup

WINTERZAUBER  10,5
Weisswein mit Mineralwasser & Chaisirup 
WINTER MAGIC 
White wine with sparkling water & chai syrup

F O U R  S E A S O N S B E V E R A G E S

H O M E M A D E  D R I N K S

S P E C I A L  A P E R I T I F

BIO-SIRUP AUS BERN mit / ohne Kohlensäure 3dl 5
Rosenblüte  / Holunderblüten / Goldmelissen / Chai 5dl 7.5
Organic syrup from Bern with /  without sparkling
Rose blossom / elderflower / bee balm / chai

BIO-APFELMOST VOM BAUERNHOF / APFELSCHORLE 3dl 5
Organic apple juice / apple spritzer 5dl 7.5

ORANGENSAFT 3dl 5
Orange juice

ELMER CITRO  3dl 4,5
mit natürlichem Zitronenaroma 5dl 6,5  
with natural lemon aroma

ROSENBLÜTENEISTEE MIT ORANGENWASSER  5dl 8,5  
Iced tea with rose blossom & orange flavour
 
LIMETTEN-MINZE LIMO  5dl 8.5
Lemonade with lime & mint flavour 
  
GRANATAPFEL-CASSIS LIMO 5dl 8,5
Lemonade with pomegranate & cassis flavour

APFEL-INGWER LIMO 5dl 8,5
Lemonade with apple & ginger flavour

HUGO CLASSIC  12,5
Prosecco, Mineralwasser, Holundersirup, Limette, Minze
Prosecco with sparkling water, elderflower syrup, lime & mint

HUGO ORIENTAL  12,5
Prosecco, Mineralwasser, Rosensirup, Limette, Minze
Prosecco with sparkling water, rose blossom syrup, lime & mint

APEROL SPRITZ  11,5
Prosecco, Aperol, Mineralwasser
Aperol & prosecco with sparkling water

KIR ROYAL 9,5
Prosecco mit Crème de Cassis
Prosecco with crème de cassis

GESPRITZTER WEISSWEIN  7,5
Süss / sauer
White wine with a dash of sparkling water or lemonade



APPENZELLER QUÖLLFRISCH HELL  3.3dl 5,5
(5,2 % Vol.) 5dl 8,5

APPENZELLER AMBER DUNKEL  3.3dl 5,5
(5,0 % Vol.) 5dl 8,5

PANACHÉ MIT CITRO 3.3dl 5,5
Mixed with lemonade 5dl  8,5

GRENASCHÉ MIT GRENADIN SIRUP 3.3dl 5,5
Mixed with pomegranate syrup 5dl 8,5

WFW - WASSER FÜR WASSER 1l 7,5 
10 % wird gespendet für Brunnenbau in Sambia 5dl 4,5
10 % will be donated to well digging in Zambia

WASSER AUS DEM APPENZELL STILL /  LAUT 3.3dl 4.5
Mineral water from Appenzell still / sparkling     

FRITZ KOLA & KOLA ZUCKERFREI 3.3dl 5.5
Fritz Kola & Kola Sugarfree

THOMAS HENRY 2 dl 5.5
Tonic Water / Bitter Lemon

D R A F T  B E E R

D I G E S T I F

C O C K T A I L

VOLLMONDBIER (BIO 5,2 % Vol.) 3.3dl 6.5

LEERMONDBIER (BIO 0,0 % Vol.) 3.3dl 6.5

HEFE-WEIZENBIER (BIO, 5,2 % Vol.) 5dl 8.5

B O T T L E D  B E E R

CAMPARI ORANGE 1dl 11,5 

CAMPARI SODA 1dl 10,5 

CAMPARI, CYNAR 23 % 4cl 8,5

MARTINI BIANCO 15 % 4cl 8,5

MARTINI ROSSO 15 % 4cl 8,5

CAIPIRINHA  14,5

MOJITO  14,5

GIN TONIC  12,5

 GRAPPA DI BAROLO 43 % 2cl 9,5

 AMARETTO DI SARONNO 28 % 4cl 9,5

 HUMBEL GELBMÖSTLER 43 % 2cl 9,5

 HUMBEL KIRSCHE 43 % 2cl 9,5

A P E R I T I FB O T T L E D  B E V E R A G E S



TALISKER (SINGLE MALT 10 YEARS, 45% Vol.)  4cl 13,5

JACK DANIEL’S (TENNESSEE WHISKY, 40% Vol.)  4cl 10,5

GIN BOMBAY SAPPHIRE (38 % Vol.) 4cl 10,5

VODKA ABSOLUT (40 % Vol.) 4cl 10,5

RUM HAVANA CLUB  4cl 10,5
(SILVER / BRAUN 3 AÑEJO, 38 % Vol.)

ANGORA BEYAZ SULTANA 1dl 6
Türkei / Anatolien  7.5dl 42
Sultana
Ein Weißwein mit grüngelber Farbe, ausdrucksstarkem 
Bouquet mit tropischen Früchten, frisch & fruchtig 
im Geschmack, mit zarten Citrus & Blumentönen.
Green-yellow colour. Flavours of tropical fruits.
On the palate a fresh & fruity taste with an aromatic  
touch of flowers.

BASA DO TELMO RODRIGUEZ 1dl 7
Spanien / Rueda Verdejo 7.5dl 49
Viura, Sauvignon Blanc
Strohgelbe Farbe. Aromen nach Zitrusfrüchten,
Passionsfrucht, Kiwi, Holunder. Am Gaumen ein leicht 
würziger Touch mit exotischen Frucht-Nuancen.
Straw yellow colour. Flavours of citrus fruits,
passionfruit, kiwi & elderflower.  On the palate a light,  
aromatic touch of exotic fruits.

MUSAR JEUNE GASTON HOCHAR 1dl 8
Libanon / Bekaa Valley 7.5dl 56
Cinsault, Shiraz, Cabernet Sauvignon, Syrah
Kirschen, schwarzen Johannisbeeren, reife Brombeeren. 
Tannine sind sehr weich & gut integriert. 
Gaumen bringt eine gute Komplexität von würzigen Aromen.
Cherries, black currants & ripe black berries.
Tannins are soft & well balanced. On the palate  
a balanced mix of aromatic flavours.

S P I R I T U O S E N W H I T E  W I N E

R E D  W I N E

W H I S K Y

S P A R K L I N G  W I N E

BIO PROSECCO DOC RAPHAEL DAL BO 7.5dl 56 
Venetien, Italien 
 
Ein besonders aromatischer Prosecco. Mit nur 11 Volumenprozent  
Alkohol leicht und erfrischend. Ein weicher, fruchtiger Schaumwein 
für alle Gelegenheiten. 

Organic Prosecco DOC Raphael dal Bo 
Venetien, Italy 

A wonderfully fresh and persistent taste, with seductive fresh apple 
aromas, fruity and pleasant on the palate, a beautiful sparkling 
wine for any occasion.



SYRAH DU MAROC TANDEM ALAIN GRAILLOT 7.5dl 63
Casablanca 
Syrah, Shiraz
Das Bouquet verströmt Noten von roten & schwarzen reifen 
Früchten. Der samtige Auftakt wird von reifen, fast 
konfitüreartigen Fruchtaromen getragen.
Bouquet of ripe red & black fruits. Fruity jam flavours.

W I N E  B O T T L E

CAMINS DEL PRIORAT ALVARO PALACIOS 1dl 9
Spanien /  Priorat DOQ 7.5dl 63
Samsó, Garnacha, Cabernet Sauvignon, Syrah
Tiefes Rubinrot mit violetten Reflexen.  
In der Nase stechen Noten von reifen roten Beeren,  
Cassis sowie florale Aromen hervor. 
Am Gaumen viel Frucht, Pflaumen & Holznoten. 
Leichte Röstaromen & eine gute Säure mit einem langen, 
fruchtigen Abgang. 91 Parker Punkte.
Deep ruby-red with purple reflections.
Aroma notes of ripe red berries, cassis as well as floral flavours.
On the palate very fruity, plum & woody flavours.
Light roasting flavours & light sourness.



KAFFEE CRÈME, bio   4.5
Black coffee, organic

ESPRESSO bio  / organic  4.5

DOPPELTER ESPRESSO  6.5
Double espresso

ESPRESSO MACCHIATO  4.5

RISTRETTO  4.5

ARABISCHER MOCCA  5
Arabic mocca

LATTE MACCHIATO  5.5

CAPPUCCINO  5

SCHALE  5
Coffee with milk

KALTER KAFFEE 6.5
mit / ohne Milch
Iced coffee with  / without milk

CAFFE CORETTO  7.5
mit Grappa / Vecchia Romagna
Coffee with grappa /  
Vecchia Romagna

MINZE MAROKKO MIT GRÜNTEE 6,5
Moroccan mint with green tea

MINZE LIBANON MIT SCHWARZTEE 6,5
Libanon mint with black tea

GRIECHISCHER BERGTEE 6,5
MIT EISENKRAUT 
Greek vervain tea

FRISCHE MINZE MIT HOLUNDER  5,5
Fresh mint tea with elderflower

FRISCHE MINZE MIT HONIG  5,5
Fresh mint tea with honey

FRISCHE MINZE MIT LIMETTE  5,5
Fresh mint tea with lime

FRISCHE MINZE MIT INGWER 5,5
Fresh mint tea with ginger

FRISCHER INGWER MIT ZITRONE 5,5
Fresh ginger-lemon tea

M I N T  T E A  I N  A  G L A S S

T E A  I N  A  G L A S S C O F F E E

T E A P O T S

WEISSER TEE MIT ROSENBLÜTEN 5
White tea with rose petals

JASMINTEE  5
Jasmine tea

SCHWARZTEE / GRÜNTEE  5
Black tea / Green tea

CHAI LATTE  5,5
mit Milchschaum, Honig & Zimt
Chai latte with milk, honey &  
cinnamon



ESSEN | FOOD

  VEGETARISCH  /  vegetarian       VEGAN



 HUMMUS ORGINAL  9,5
 Püree von Kichererbsen & Sesampaste
 Hummus with sesam paste

 HUMMUS ZA'ATAR 9,5
 Püree von Kichererbsen an Za' atar Thymian
 Hummus with Za' atar Thymian

 HUMMUS HARRA 9,5
 Püree von Kichererbsen mit Harissa, pikant
 Hummus with harissa, spicy

 GELBE LINSENSUPPE MIT KURKUMA                              9,5
 Yellow lentil soup with curcuma

 FATUSCH 12,5
 Arabischer Salat mit geröstetem Brot
 Arabic salad with roasted bread

 TABOULÉ 12,5
  Libanesischer Petersilien-Bulgur Salat
 Lebanese bulgur salad with parsley

 GURKEN-GRANATAPFEL-MINZE SALAT 12,5
 Cucumber-pomegranate-mint salad

 HALLOUMI SALAT 20,5   
 mit Halloumi & Hummus /  Babaghanoush
 Salad with halloumi pieces & hummus / babaghanoush

 FALAFEL SALAT 20,5        
 mit Kichererbsen-Bällchen & Hummus / Babaghanoush
 Salad with falafel balls & hummus / babaghanoush

S O U P

H U M M U S

S A L A D S



 LABNEH 9,5   
 Joghurt mit Minze
 Strained yogurt with mint

 WARAK INAB: 4 Stück 9,5 
 Weinblätter mit 
 Reis-Kräuterfüllung
 Four grape leaves filled 
 with rice & herbs

 LABNEH ZA’ATAR 9,5 
 Joghurt mit Minze & Za'atar 
 Strained yogurt with mint 
 & za'atar

 ZEYTOUN 4,5
 Marinierte Oliven
 Marinated olives

 ROTE RÜBEN 4,5
 Red beets

 BABA GHANOUSH 9,5
 Auberginenmousse 
 mit Sesampaste
 Eggplant dip 
 with sesame paste

  MUHAMARRA 9,5
 Peperoni-Walnussmousse
 Pepper and walnut mousse

 ZA’ATAR CHIPS 4,5
 Libanesisches Knusperbrot 
 mit Gewürzen & Olivenöl
 Crispy Lebanese bread 
 with spices & olive oil

 KISIR: 4 Stück   9,5
 Bulgur-Bällchen
 Four Lebanese bulgur balls

M E Z Z E  C O L D

 REIS / Rice   5,5
 
 COUSCOUS   5,5

 HAUSGEMACHTE PATATOES  7,5
 Home-made fries

S I D E  D I S H E S

 DAAL 8,5
 Linsen-Eintopf mit Kurkuma-
 Ingwersauce
 Lentil stew with curcuma
 ginger sauce

 FALAFEL: 4 Stück 9,5
 Frittierte Kichererbsen-Bällchen
 Four fried falafel balls

 MOUSSAKA 9,5
 Auberginen mit Kichererbsen 
 & Tomaten
 Baked eggplant with chickpeas
 & tomatoes

 HALLOUMI: 4 Stück 10
 Grillierter Schaf-Kuh-Ziegenkäse
 Three pieces of grilled halloumi

 RAKAJEK: 4 Stück   11,5
 Teigrolle gefüllt mit  
 Fetakäse & Petersilie
 Four pastry rolls filled with 
 feta cheese & parsley

 FATAYER SBENEGH: 4 Stück  13,5
 Libanesische Spinat-Teigtaschen
 Four Lebanese dumplings 
 with spinach

M E Z Z E  W A R M

 TAHINI: Cremige Sesamsauce 2
 Creamy sesame sauce
 
 AMBER: Fruchtige Mangosauce  2 
 Fruity mango sauce

 HARISA: Chilisauce mit Ananas  2
 Chili sauce with pineapple

H O M E - M A D E  D I P S

 GEMISCHTER         28,5 
 VORSPEISENTELLER   
 FÜR ZWEI PERSONEN
 Mixed appetizer plate 
 for 2 persons

S I M S A L A B I M



Verschiedene kalte & warme Mezze-Schalen. Alle Mezze Platten werden mit Pitabrot, 
Hummus, Baba Ghanoush, Tahin, 1 Falafel, 1 Halloumi, 1 Rakajek, Moussaka, Zeytoun, 
Rüben, Salat, Couscous & Reis serviert. 
Various cold & warm mezze bowls. All mezze platters are served with pita bread,  
hummus, baba ghanoush, tahini, 1 falafel, 1 Halloumi, 1 Rakajek, Moussaka, Zeytoun, 
turnips, salad, couscous & rice.

Verschiedene kalte & warme Mezze-Schalen. Alle Mezze Platten werden mit Pitabrot, 
Hummus, Baba Ghanoush, Tahin, 1 Falafel, 1 Halloumi, 1 Rakajek, 1 Fatayer Sbenegh, 
1 Kisir, 1 Warak Inab, Moussaka, Zeytoun, rote Rüben, Couscous, Patatoes & Salat 
serviert. 
Various cold & warm mezze bowls. All mezze platters are served with pita bread,  
hummus, baba ghanoush, tahini, 1 falafel, 1 halloumi, 1 rakajek, 1 fatayer sbenegh, 
1 kisir, 1 warak inab, moussaka, zeytoun, beet, couscous, patatoes & salad.

Apero, Vorspeise, Mezze, Dessert, Wein, Mineral, Digestiv, Kaffee 
Apero, appetizer, mezze, dessert, wine, mineral, digestive, coffee

ab 2 Personen / pro Person 49.5

ab 2 Personen / pro Person 99.5

THERE IS A PLACE BEYOND RIGHT AND WRONG. 
THAT IS WHERE WE MEET. RUMI

M E Z Z E  T R A D I T I O N A L

ab 2 Personen / pro Person 39.5M E Z Z E  F O R  F R I E N D S

T I S C H L E I N  D E C K  D I C H

M E Z Z E  F O R  S H A R I N G

 FALAFEL TELLER  23,5   
 Falafel mit Hummus, Labneh & Couscous
 Falafel with hummus, strained yogurt & couscous

 WARAK INAB TELLER 23,5
 Weinblätter mit Reis-Gemüsefüllung, Labneh & Couscous
 Grape leaves filled with rice & vegetables, served with  
 strained yogurt & couscous

 HALLOUMI TELLER 23,5
 Halloumi mit Hummus, Labneh & Couscous
 Halloumi with hummus, strained yogurt & couscous

 MEZZE TELLER 23,5
 Falafel, Rakajek, Halloumi, Hummus, Labneh & Couscous
 Falafel, pastry rolls, halloumi, hummus & strained yogurt, 
 served with couscous

 MOUSSAKA BOWL 22,5
 Warmer Auberginen-Eintopf mit Tomaten,  
 Kichererbsen & Tahin, Reis / Couscous
 Baked eggplant with tomatoes, chickpeas & tahin,  
 rice  /couscous

 TAJIN BOWL 23,5
 Warmer marokkanischer Gemüseeintopf, Reis / Couscous 
 Warm maroccan vegetable stew, rice  /  couscous

 DAAL BOWL 21,5
 Warmer Linsen-Eintopf mit Kurkuma-Ingwersauce
 Reis / Couscous 
 Warm lentil stew with tumeric ginger sauce,  
 rice  /  couscous

P L A T E

B O W L

Lassen Sie sich verwöhnen!
Indulge yourself!



 FALAFEL BURGER 25,5
   
 HALLOUMI BURGER 25,5

 RANDEN FALAFEL BURGER 26,5
 
 GEMÜSE BURGER 26,5

 Alle Burger kommen mit hausgemachten Patatoes       
 und Dip-Sauce / All burgers come with home-made   
 French fries & dip sauce

 FALAFEL PITA MIT PATATOES & DIP-SAUCE 23,5
 Falafel Pita with patatoes & dip sauce

 HALLOUMI PITA MIT PATATOES & DIP-SAUCE 23,5 
 Halloumi Pita with patatoes & dip sauce
 

 FALLOUMI PITA MIT PATATOES & DIP-SAUCE 24,5
 Falloumi Pita with patatoes & dip sauce

 MOUSSAKA PITA MIT PATATOES & DIP-SAUCE 23,5
 Moussaka Pita with patatoes & dip sauce

O R I E N T A L  B U R G E R

P I T A  S A N D W I C H E S

S H A K S H O U K A

 SHAKSHOUKA ZEYTOUN   23,5
 Orientalische Gemüse-Tomaten-Pfanne  
 mit Oliven & Bio-Ei.
 Oriental vegetable-tomato pan with  
 olives & organic egg.

 SHAKSHOUKA FETA    25,5
 Orientalische Gemüse-Tomaten-Pfanne  
 mit Petersilien-Feta & Bio-Ei.
 Oriental vegetable-tomato pan with  
 feta-parsley & organic egg.

 SHAKSHOUKA FALAFEL    25,5
 Orientalische Gemüse-Tomaten-Pfanne  
 mit Falafeln & Bio-Ei.
 Oriental vegetable-tomato pan with  
 falafel & organic egg.

 SHAKSHOUKA HALLOUMI   25,5
 Orientalische Gemüse-Tomaten-Pfanne  
 mit Halloumi & Bio-Ei.
 Oriental vegetable-tomato pan with  
 halloumi & organic egg.

Das Gericht wird aus pochierten Eiern in einer Sauce aus Tomaten,
Paprika und Zwiebeln zubereitet. Auf Wunsch auch ohne Bio-Ei.
Serviert mit Couscous / Reis.
The dish is made from poached eggs in a sauce of tomatoes,
peppers and onions. Also available without organic eggs on request.
Served with couscous /  rice.



   GÜLBABA  7,5
  Mango-Sorbet mit Prosecco & Rosensirup
  Mango sorbet covered with prosecco & rose syrup 

  COUPE ZA ZAA 8,5
  Hausgemachte Baklava mit Gelati  
  Homemade baklava with ice cream

  HAUSGEMACHTE BAKLAVA 6,5
  Homemade baklava

  ZAZAAMISU – EIN HAUCH DES ORIENTS 8,5
  Kokos-Hafer-Creme mit arabischem Mokka & Orangenlikör 
  Coconut-oat creme with Arabic mocha & orange liqueur

  SCHOKOLADENKUCHEN 6,5
  Chocolate cake 

  SCHOKOLADENKUCHEN MIT GELATI 10,5
  Chocolate cake with ice cream

  WIENER EISKAFFEE  9,5 
  Vanille Glace mit heissem Espresso & Schlagrahm
  Vanilla ice cream with hot espresso & whipped cream
  

  GELATI GASPARINI 4,5
  Vanilla, Chocolat, Pistache
  

  SORBET GASPARINI 4,5
  Mango, Citron

D E S S E R T

Apero, Vorspeise, Mezze, Dessert, Wein, Mineral, Digestiv, Kaffee 
Apero, appetizer, mezze, dessert, wine, mineral, digestive, coffee

Für Gruppen ab 6 Personen bieten wir ausschließlich Mezze-Variationen an, zum  
gemeinsamen zelebrieren und schlemmen. Unser Restaurant ist spezialisiert auf  

Mezze und bekannt dafür. Es wird sehr reichhaltig und querbeet aufgetischt, so dass  
der Abend gesellig & genussvoll verstreicht. Die Auswahl ist sehr gross, so dass für  

jeden Geschmack etwas dabei ist. Bitte entscheiden Sie sich für ein Angebot.

For groups of 6 people or more, we exclusively offer Mezze variations, to celebrate and 
feast together. Our restaurant specializes in mezze and is known for it. It is served very  
rich and varied, so that the evening passes very sociable & enjoyable. The selection is  

very large, so there is something for every taste. Please decide on an offer.

T I S C H L E I N  D E C K  D I C H

M E Z Z E  F O R  F R I E N D S

Lassen Sie sich verwöhnen!
Indulge yourself!

G R O U P  O F F E R

39.5

M E Z Z E  T R A D I T I O N A L 49.5

99.5



-Wif i  --Menu  -


